f il ENTREES / STARTERS

L)
3 Salade de choux, carotte et pousse de soja aux herbes V
| fraiches, sésame et vinaigrette a I'asiatique

Pommes de terre rotis en salade, émietté de thon,
cornichons aigre doux et capres

PLATS / MAINS

Poulet roti au citron & romarin

Dahl de lentilles corail aux potiron, épinard et carottes \F

MONSIEUR JACQUES
CATERING

GARNITURES / SIDES

Riz parfumé - 2 a
Roasted broccoli and kohlrabi with smoked paprika \F

FROMAGE / CHEESE

Sélection de fromages - B

DESSERTS / DESSERTS

>
[+ 2]

Tiramisu -

Salade de fruits de saison infusé \F
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f il ENTREES / STARTERS

L)
L}
l Celeri rémoulade a la granny simth

Velouté de topinambour & pomme de terre, huile d herbes

PLATS / MAINS

Joue de beeuf confit au vin rouge

Hachis parmentier végétarien aux lentilles vertes et
champignons

GARNITURES / SIDES

Polenta crémeuse -

MONSIEUR JACQUES
CATERING

Gratin de choux fleurs et choux bruxelles

FROMAGE / CHEESE

Sélection de fromages - B

DESSERTS / DESSERTS

Moelleux au chocolat, cceur fondant au caramel

“a
> ] m

[

Crumble d’ananas
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ENTREES / STARTERS

Salade croquante, sucrine, pois chiches au zatar, oignon \?
rouge et grenade, menthe et vinaigrette citron, tahini

Salade de quinoa, fenouil, orange, olives noires & basilic, \d
vinaigrette citron

PLATS / MAINS

Pavé de truite basse température, beurre blanc a la a §:‘
mandarine )

[

Poélée de champignons aux tofus et sauce satay

MONSIEUR JACQUES
CATERING

GARNITURES / SIDES

Riz complet aux graines de tournesol et citron confit \F

Carottes fanes rotis au cumin et orange v

FROMAGE / CHEESE

Sélection de fromages - a
DESSERTS / DESSERTS
Tarte poire amande — i\% KA

)

Salade de fruits de saison infusée
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|. : ENTREES / STARTERS

W 1 Salade d’hiver au choux rouges, patates douces roti, g B

LLl comté et vinaigrette miel & moutarde

-

8 ('J Creme Dubarry, roquefort, cerneaux de noix et croutons a %

=z

<t

) o PLATS / MAINS

o wl Poitrine de volaille cuite en basse température laquée

: - au miel etsoja

— <

2

z 0 Arancini au parmesan et poivre, sauce mornay 2 E

O parmesan et basilic
GARNITURES / SIDES
Gratin de patate douce au lait de coco et curry v
Assortiment de légumes rétis v
FROMAGE / CHEESE
Sélection de fromages - a
DESSERTS / DESSERTS
Tarte croustillant aux pommes ﬁ.\ E g

Salade de fruits de saison infusé
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ENTREES / STARTERS

Y
&

L)
]
Salade de mache, betterave, noisettes et ceuf poché,
vinaigrette Xeres

Houmous de courge réti, grenade et pain pita v

PLATS / MAINS

Kefta de viande, tomate et poivrons, sauce ala menthe herbes

Tajine de Iégumes de saison

MONSIEUR JACQUES
CATERING

GARNITURES / SIDES

Perle de couscous aux olives - \ﬁ

Navets et poireaux confits -

FROMAGE / CHEESE

Sélection de fromages - E

DESSERTS / DESSERTS

Flan chocolat, sablé aux éclats de chocolat

o3
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Crumble au poire
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