MONSIEUR JACQUES

E Vegan - Vegan

Menu Buffet

ENTREES / STARTERS

Salade coleslaw au raifort et aneth, mayonnaise vegan

Patates douces réties sur un lit de labneh

PLATS / MAINS

o

Poulet chasseur

Tortellini ala ricotta et épinards, créme de courgettes

GARNITURES / SIDES

CATERING

Pommes de terre roties al’ail, thym et romarin

Céleri-rave et choux de Bruxelles grillés au four

FROMAGE / CHEESE

W

W

Sélection de fromages -

DESSERTS / DESSERTS

Tartelette au chocolat, crumble cacao

Salade de fruits de saison infusée

‘F Végétarien - Vegetarian %- Fruits a coque - Nuts Q. Gluten - Gluten

W

E Lactose - Lactose



MONSIEUR JACQUES

E Vegan - Vegan

CATERING

Menu Buffet

ENTREES /| STARTERS

Salade de chou, poireaux et pommes vertes, sauce a P
yaourt =
Velouté de poireaux & pommes de terre a a
PLATS / MAINS

Pavé de saumon roti, velouté aux capres

(o 5]

Curry massaman au chou-fleur, pois chiches et lait de \P
coco

GARNITURES / SIDES

Rizjasmin
Endives fondantes

FROMAGE / CHEESE

Sélection de fromages -

DESSERTS / DESSERTS
Moelleux au chocolat, cceur fondant au caramel B e E
Crumble d’ananas B 2%

‘F Végétarien - Vegetarian %- Fruits a coque - Nuts Q. Gluten - Gluten E Lactose - Lactose



Menu Buffet

i i ENTREES / STARTERS
L)
]
W i Salade de pommes de terre grenaille, cornichons p |
| aigres-doux et ceuf dur e
i
-
O Salade de quinoa, pousses d’épinards et pois chiches
U O rotis au zaatar, vinaigrette a lamélasse de grenade \F
~ =
ﬁ —
oz PLATS / MAINS
o< L Poitrine de poulet snackée, sauce barbecue
- -
Ll <
E Arancini cacio e pepe, sauce a la truffe, scamorza
- (@) fumée 2%
O GARNITURES / SIDES
Gratin de macaroni fagon mac & cheese B 2
Poélée de poireaux, épinards et pois cassés \ﬂ
FROMAGE / CHEESE
Sélection de fromages -
DESSERTS / DESSERTS
Tarte amandine B 2 LS
Salade de fruits de saison infusée 2
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Menu Buffet

i ENTREES / STARTERS
W i Salade de lentilles, carottes roties, émietté de chévre, a P
L | vinaigrette Xéres =
- )
8 [0) Velouté de panais a a2
=
<t
—_— o PLATS / MAINS
[ w Blanquette de veau a I'ancienne a
- -
Ll < Tarte aux poireaux, courgettes et comté 2 ‘{\ E
(Vs ] O
= GARNITURES / SIDES.
O Purée de Pomme de Terre 2
= P
Trio de choux caramélisés (4
FROMAGE / CHEESE
Sélection de fromages -
DESSERTS / DESSERTS
Tarte croustillante aux pommes % 2 % b
Salade de fruits de saison infusée a
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Menu Buffet

ENTREES / STARTERS

Trio de radis et carottes, vinaigrette au cidre W

Houmous de haricots blancs aux oignons confits et
paprika fumé, pain pita LA N

PLATS / MAINS

Brochette de dinde ala mexicaine

Patates douces réties et farcies aux haricots rouges et N
mais

GARNITURES / SIDES

MONSIEUR JACQUES
CATERING

Riz fagon arroz rojo ¥

Assortiment de légumes rétis W

FROMAGE / CHEESE

Sélection de fromages -

DESSERTS / DESSERTS

Flan chocolat, crumble aux éclats de chocolat g ‘.% 2]
Crumble a la poire 2 % i
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